Scuola di formazione, attestato di qualita, locali in affiliazione.
I nuovi ingredienti di uno specialista del caffe.

All'insegna della qualita

¢¢ Qapere” una nuova scuola di forma-
Szione per chi vuole apprendere ogni
segreto del caffe. E liniziativa cui ha dato
vita l'inventiva di Manuel Caffe, lo specialista
della distribuzione attraverso il Canale dej
Bar. Sita nel centro di Conegliano, questa
vera e propria accademia dell aroma sara un
prezioso strumento di perfezionamento per
baristi e operatori, ma pure per chiunque,
anche profano della materia, vorra saperne
di pitt sull’amata bevanda. Per esempio i cri-
teri di selezione per le migliori miscele, le
tipologie di tostatura, le regole per un espres-
so che sprigioni tutte le sue pilt ammalianti
qualita, o le regole per ottenere un €spresso
perfetto. E poi ancora ricette, laboratori, tec-
niche di marketing e distribuzione. La qua-
lita € cio che aprira le porte del futuro: ne e
convinta la famiglia De Giusti, che proprio
da Conegliano & partita, negli anni ’50, per
diffondere 'aroma del suo Manuel Caffe nel
mondo. Per questo lancia ora, nel mondo
globale senza piu frontiere, la certificazione
‘Prestige’, un cippo di qualita sulla via del gu-
sto: un selettivo e importante riconoscimento
di cui potranno fregiarsi i locali che avranno
saputo interpretare al meglio il rito del caffe,
che si tradurra anche in benefici Ppratici, quali
l'accesso a corsi e stage di formazione e una
costellazione di strumenti e prodotti esclusivi
Manuel Caffe da esporre nel locale. Lintento
non e certo quello di creare un‘élite.
Anzi. E proprio, invece, quello di aprire nel
mondo strade sempre nuove per la qualita e
creare una sorta di circolo virtuoso, per cui
stile chiama stile, bellezza chiama bellezza,

bonta chiama bonta.

E come potremmo a questo punto non parla-
re dellambizioso nuovo nato di casa? DEGU-
STO, la miscela 100% Arabica messa a punto
nei laboratori dell'azienda perché segnasse
un importante traguardo nella ricerca ine-
sauribile del caffe perfetto. Materie prime
di pregio sono state scelte e combinate per
fondersi in un corposo mix di suggestioni,
che ha incontrato il favore degli esperti de-
gustatori come dei non professionisti. DEGU-
STO: il capitano di una squadra di prodotti
Manuel che vanno oggi dalle classiche mi-
scele di caffe, ai the, ai diversi tipi di cacao
per la cioccolata in tazza, dolce o speziato,
alle tisane, alla piccola Ppasticceria che corona
la tazzina.
Decisamente fortunata liniziativa dei nuovi
locali in affiliazione Manuel Caffe, un format
appena concepito e che gia ha colonizzato,
partendo da Treviso, Budapest, Costanza,
Sarajevo. SpazioCaffe: il mood & quello della
caffetteria italiana con respiro cosmopolita.
Un posto dove staccare la spina e ritrovarsi,
stare insieme, magari anche fare shopping,
oppure, se si ¢ li di fretta, prendersi al volo
un caffe.

Per info: Manuel Caffe- Via dei Bar 14- 31020 San Vendemiano (Tv) www.manuelcaffe.it
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