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Manuel Caffe

CARAMELLA

Ingredienti
Espresso i
Latte intero
Sciroppo al caramello ml 15/20

Per la decorazione
Topping al caramello e caramelle toffee (eventuali)

Procedimento

Scaldare il latte nel bricco con il vapore, versare nel bicchiere
Manuel e aromatizzare con lo sciroppo di caramello. Preparare un
espresso e versarlo lentamente sulla superficie, in modo che si crei
un piacevole effetto cromatico tra il latte e il caffé espresso.
Decorare la superficie del latte con topping caramello e/o caramelle
mou (toffee).

www.manuelcaffe.it




